Beszélgetés Isabelle Buival, a Krug boraszaval
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A vilag egyik legnagyobb presztizsii champagne-haza, amely

kizarolag csucstételeket készit, hirnevét kézmiives precizitasaval,

a részletek iranti érzékenységével, idétallonak bizonyulo

egyedi stilusaval és azzal a képességével alapozta meg, hogy

cseppfolyositani tudja az eleganciat, és megszolaltatja az izeket.

Isabelle Bui, a Krug borasza budapesti latogatasan mesélt a kozel

kétszaz éves alomrol, amelyben ma is tiszta szivvel lehet hinni.

© Ahaz alapitéja, Joseph
Krug abban hitt, hogy min-
den egyes champagne-nak
a legmagas szintii mingséget
kell képviselnie — kompro-
misszumok nélkiil. Ez nagyon
szép orokség, még akkoris, ha
eleget tenni neki ma sem lehet
egyszeriibb, mint 182 évvel
ezelGtt volt. A személyes mun-
kadban mi inspiral leginkabb
a Krug torténetébgl?
ISABELLE BUI A kezdete. A hazat
1843-ban alapitotta, és feleme-
16 azt latni, hogy minden egyes
dontés, amit ma meghozunk,
és minden, amit ma teszink,
Joseph Krug almait koveti.
Egy hentes fiaként sziiletett
Mainzban, majd miutan
Champagne-ba koltozott,
a Jacquesson-haznak kezdett
dolgozni konyvelként. Egy id6
utan mar nemcsak a szamokkal
foglalkozott, hanem magukkal
a champagne-okkal is, és ekkor
figyelte meg, hogy a minéségiik-
ben eltérés mutatkozik. Szama-
ra ez nem volt elfogadhato, ezért
amikor létrehozta a sajat cham-

pagne-hazat, megfogadta,
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kizarélag olyan tételeket készit,
amelyekkel maximalisan elé-
gedett lehet. Nem tudom, ma-
napsag lehet-e még ilyen bator
elhatarozassal nekivagni a jovo-
nek, mindenesetre Joseph alap-
gondolata ma is ott van csapa-
tunk minden tagjanak fejében.
Amikor pedig Olivier Kruggal,
a haz hatodik generacios igaz-
gatdjaval beszélgetunk, Gjra és
Ujra bizonyossagot nyer, hogy
miért is végezziik ezt a munkat.
Tovabb kell vinniink az almot.

© Minden torténelmi marka
szamara a jelen nagy kihiva-
sai kozé tartozik, hogy adap-
talédjon az Y és a Z generacio
igényeihez. Miként lehet meg-
talalni a kulcsot hozzajuk,
hogy ez az alom szamukra is
vonzo legyen?
ISABELLE Magam is ezekhez a ge-
neraciokhoz tartozom, ezért
els6é kézbdl, a gyakorlati, nem
pedig az elméleti oldalrél meg-
kozelitve tudok valaszolni erre
a kérdésre. Vasarloként vagy
fogyasztoként az kiloénboztet

meg minket a tébbi generacio-

tol, hogy mi érzékenyel

gyunk: hidba kézismert és nagy
presztizsti egy marka, szamunk-
ra ez nem elég, tudnunk kell, mi
az, amit a keztinkbe veszunk,
magunkra 6ltink, megesziink
vagy megiszunk. Volt id6, ami-
kor csupan a markanév miatt
megvettek egy terméket, ma vi-
szont mi, fiatalok mar masként
mukodiink. Nem azért valasz-
tunk egy champagne-t, mert
az a neve, hogy Krug, hanem
mert tudhat6 réla, hogy a haz
rendkiviili modon figyel a mi-
néségre, mert emberkdzponti
vallalat, mert tovabbra is érték-
ként tekint a kézmivességre,
vagy mert sokat fejleszt példaul
a gasztronémia tertiletén. Sza-
munkra nem csupan vasarlasrol
van sz6, hanem feleldsségteljes,
értelmes cselekedetrol. A kulcs,
hogy a markak ezt megértsék,
¢és ennek megfelel6en tudjanak
kommunikalni a vasarlokkal.

O Az értdk szerinta champa-
gne nagyon kézel all a miivé-
szethez — ezért is kollaboral
szinte minden jelentés haz
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miivészekkel. Am mig masok
festékkel, szobraszokkal, fo-
tografusokkal és egyéb vizu-
alis alkotokkal hoznak létre
k6zos projekteket, addig
a Krug zenészeket biz meg,
hogy komponaljanak mii-
veket az egyes tételeikhez.
Amellett, hogy ez igazan ere-
deti otlet, egy zenemii valo-
ban képes hozzaadni a késto-
las élményéhez? Vagy a hang
és iz kozotti parhuzam in-
kabb metaforikus?
ISABELLE [.¢teznek kutatasok,
amelyek eredményei azt mu-
tatjak, hogy a killonb6zé érzé-
kelések — igy példaul az izlelés
¢s a hallas — hatassal vannak
egymasra. Egyes emberek na-

gyon érzékeny befogadok, ezért
a kostolas kozben hallott zene
befolyasolhatja szamukra az
izélményt. Rendszeresen miko-
dink egyiitt kortars zenészekkel
szerte a nagyvilaghol — elhivjuk
6ket a birtokra, ahol megkos-
toljak, megismerik a champa-
gne-okat, majd zenévé transz-
formaljak  a benyomasaikat.
Legutobb Max Richterrel dol-
goztunk egyutt (Max Richter
német szdrmazdsi brit zeneszerzd,
zongoramiivész és producer, aki kor-
tars klasszikus stilusban kompondl
zenemifveket. Eddigi nyole szdléal-
buma mellett alkotdsait hallhattuk
a vildg kiillinbizd szinmiivészety,
opera- és balettszinpadain, lletve
olyan  filmekben, mint a Vihar-
sziget, a Mi szerzd nélkil vagy
az Ad Astra — a szerk.): a Krug
Clos P’Ambonnay 2008, a Krug
2008 és a Krug Grande Cuvée
164 Edition izjegyei harom
zenemuvet ihlettek, amelyek
a Clarity, az Ensemble, és a Sin-

Jonia cimet viselik. A champa-
gne-ok és a hozzajuk kompo-
nalt zene egyiittes befogadasa
nagyon érdekes élmény, érde-
mes felfedezni ezt a kettés ha-
tast. A Krug esetén azonban
az iz és hang kozti parhuzam
természetesen metaforikusan is
értelmezhetd.

© A metaforik valéjaban el-
més magyarazatok. Hogyan
lehet zenei példakkal bemu-
tatni a Krug repertoarjat?
ISABELLE A Krug Grand Cuvée
a haz védjegye, nagyzenekari
mi. Minden egyes évben az
elsédleges célunk, hogy Joseph
Krug almanak megfeleléen

,»A Krugnél nincs mindségi hierarchia, mindegyik
champagne-unk a legmagasabb szintet képviseli.”

elkészitsik a lehet6é legkiva-
16bb cuvée-t, fiiggetlenil attol,
hogy az adott évben meny-
nyire volt kegyes az iddjaras
Champagne-hoz.  Jelenleg
a 173. kiadasnal tartunk, ami
azt jelenti, hogy a legfrissebb
bor 2017-es benne — emellett
azonban tartalmaz még ki-
lenc tovabbi évjaratot, és tobb
mint 120 kilénallé alapbor
alkotja. Aztan ott van a Krug
Rosé, amely egy kamara-
zenakar jatékahoz hasonlit-
haté: kifejez6, ugyanakkor
elegans. Az évjaratos tételek
olyan szonatak, amelyek egy
adott év torténetét mesélik el.
Ezen a téren meglehetésen
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kalénb6ziink mas hazaktol:
mi nem pozicionaljuk d&ket
magasabbra, mint a Grand
Cuvée-t — nalunk nincs mi-
noéségi hierarchia, mindegyik
champagne-unk a legmaga-
sabb szintet képviseli. Csupan
annyiban kilénbozik a Grand
Cuvée-tdl, hogy ritkabb, hiszen
az adott évre korlatozodik, és
csak olyan évben késziil, amely-
nek torténetét érdemesnek tart-
juk elmesélni — ez atlagosan
négy-ot évente torténik meg,
igy a legfiatalabb vintage-tnk
a 2011-es. A Clos du Mesnil
és a Clos d'’Ambonnay pedig
szolista el6adasok, ugyanis
egyetlen fajta, a chardonnay,
illetve a pinot noir szépségét

magnum szivarog. Ilyesmi na-
gyon ritkan fordul el6, és sajnos
ilyenkor nincs mit tenni, fel
kell bontanunk a palackot, kii-
lonben tonkremegy. Felhivtuk
a pincemestert, Julie Cavilt, és
gyorsan megszerveztink egy
kostolot a bizottsagnak. Cssoda-
latos pillanat volt, amikor meg-
kostoltuk, mert maga a cham-
pagne is csodalatos volt. Az ize
az erdére emlékeztetett, gomba
és piritott di6 dominalt benne.
Rendkiviil komplex volt, érezni
lehetett rajta az 1dé lenyomatat,
ugyanakkor lenytigozott a fris-
sessége. Papiron ez egy egyszert
péntek volt, a champagne azon-
ban felejthetetlenné tette.

amelyek minden alkoholfajtat
és -fogyasztasi modot Gssze-
mosnak. Bar ezeket a kijelen-
téseket tudomanyos szempont-
bél is cafolni lehet, hosszabb
tavon negativan hathatnak
a bor- és pezsgokultarara.
Te mit tartasz a champagne
valédi értékének, ami miatt
érdemes megovni?
ISABELLE Champagne régioban
szulettem, ezért nekem specialis
a kapcsolatom veluk: hozzatar-
toznak az életemhez. Ettd] fug-
getlentl 1s azt gondolom azon-
ban, hogy a champagne a vidam
pillanatok része. Barmelyik szeg-
letében legytink is a vilagnak, ha
valamit szeretnénk megtinnepel-

ni, az elsé dolog, ami esziinkbe

mutatjak be.

© A miialkotasokhoz hason-
léan egy champagne nem csu-
pan az érzékszerveinkre hat,
hanem érzelmeket és gondo-
latokat is képes kivaltani be-
l6Link. Emlékszel olyan pil-
lanatra, amikor egy késtolas
kiilonosen erdsen hatott rad?
ISABELLE Sok ilyen volt, de ami
elséként eszembe jut, kortilbe-
lul két vagy harom évvel ezel6tt
tortént. A pincében van egy
lezart gytjteménytnk, ahol az
Osszes évjaratot Orizzik — ez
tulajdonképpen a haz kincsta-
ra. Bizonyos id6kozonként el-

© Ez a champagne egyik pa-
ratlan tulajdonsaga: egy atla-
gos pénteket is felejthetetlenné
tud tenni. Manapsag, amikor
egyre nehezebb kiilonbséget
tenni hiteles informacio és de-

zinformacié kozott, gyakran

hallani olyan véleményeket,

lenérizniink kell a palackokat,
hogy minden rendben van-e
veluk, hiszen nagyon nagy ér-
téket képviselnek, és némelyik-
b6l csupan néhany darab van.
Emlékszem, pénteki nap volt,
és a kollégammal lementink
egy ellenérzé korre, amikor
észrevettuk, hogy egy 1947-es

jut, hogy pezsg6t bontsunk.
Szamomra ez a tulajdonsaga, az
orommel valé kapcsolata a leg-
lényegesebb. Ahol champagne
van, ott 6rém is van. (x)
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